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Cantine Ramarro

VINO PER PASSIONE

Regione: Toscana

«Vini bianchi, Vermentino Acquafiora DOC
«Vini bianchi, Vermentino Cuore di Candia DOC
+Vini bianchi, Bianco C Candia DOC

«Vino rosso, Scorciato DOC

«Vino rosso, Pecora Nera DOC

+Vino rosso, Lu L1

«Anno di fondazione: 2015

oEttari: 3

«Uve di proprieta: 100%

WWW.CANTINERAMARRO.COM




Ogni produttore di vini, e prima ancora di uve, opera
decine di scelte per far si che il suo prodotto, il suo
vino, gli somigli il piu possibile.

La nostra passione per la campagna e I’amore per la
vigna ci porta a scelte ben precise e facciamo tutto cio
che nel tempo abbiamo appreso perché I'uva abbia le
caratteristiche giuste per entrare in cantina.

Non usiamo diserbanti, viene operato un controllo
costante contro I’eccessivo inerbimento, senza
diventare ossessivo, la vigna deve infatti convivere
con le erbe locali e persino approfittare della loro
presenza.

[ trattamenti contro le malattie piu pericolose della
vite sono ridotti al minimo, teniamo sotto costante
monitoraggio i terreni e gli interventi di
concimazione vengono effettuati solo se ¢
indispensabile, la vite ¢ una pianta abituata a
cercare da sola i nutrienti anche a distanze
incredibili.

Per le potature stagionali, da cui dipende in gran
parte la salute delle piante, impieghiamo tecniche che
ogni anno si affinano grazie anche alla conoscenza dei
terreni e delle vigorie di ogni angolo della vigna.

La fermentazione dei mosti viene fatta partire in
maniera naturale: tre giorni prima dell’inizio della
vendemmia raccogliamo un quintale di uva bianca, la
pigiamo e insieme alle bucce la mettiamo in una vasca
di acciaio mantenuta a temperatura costante, dopo
qualche ora la massa di succo e bucce inizia a
fermentare naturalmente e la “madre” comincia a
prendere forma.

WWW.CANTINERAMARRO.COM




Dopo due o tre giorni abbiamo una “madre” in piena fermentazione: la useremo

per innescare le fermentazioni di tutte le nostre uve bianche e rosse.

Altrettanto importanti sono le scelte in cantina: abbiamo deciso di lavorare i vini
con precisa consapevolezza e continua attenzione per ridurre ai minimi gli
interventi con i solfiti, minime ossigenazioni per i bianchi e temperature sempre
controllate, un numero di sfecciamenti minimo per lasciare lavorare i lieviti propri
e un controllo continuo del prodotto per accompagnarlo fino all’'imbottigliamento.
Lavoriamo per sostenere le caratteristiche principali del vino fino a portarle in
bottiglia.

Suo ¢ il contenuto di alcool, suoi i profumi, suo il corpo.

Il vino deve ben rappresentare la sua provenienza e mai tradire il suo vitigno, per
questo amiamo il vermentino, un vino equilibrato, con note di fiori bianchi o
qualche sentore di frutti, mai selvatico o con note eccessive.

WWW.CANTINERAMARRO.COM



ACQUAFIORA

D.O.C.

Vermentino

CANTINE

13% vol

ACQUAFIORA

CANDIA DEI
COLLI APUANI

DENOMINAZIONE D1
ORIGINE CONTROLLATA

Vermentino
2021
IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE
ED INTEGRALMENTE PRODOTTO
DA AT, AGRICOLA

CANTINE SRAHAERG

MASSA ITALIA
PRODOTTO IN ITALIA

si abbina perfettamente con
musica Cool fazz
L
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CANTINE Z°RAMARRO

VINI DOC DAL CANDIA

VERMENTINO
ACQUAFIORA DOC

Denominazione Vermentino Acquafiora DOC
Vitigno Vermentino in purezza

Tipo di allevamento Guyot

Origine Candia

Esposizione varia

Altitudine tra 300 e 350 metri

il nostro Vermentino classico raccoglie le
uve di diversi vigneti, tutti sulle scoscese
colline di Candia, colline dalla difficile
lavorazione a causa delle forti pendenze, che
variano dal 30 al 45%.

Acquafiora DOC & stato vinificato in botti di
cemento senza l'aggiunta di lieviti
selezionati. La fermentazione spontanea si
sviluppa con un processo costante a
temperatura controllata,

Il vino si presenta al naso con profumi

di frutta, fiori ed erbe aromatiche.

Al gusto mostra immediatamente un grande
equilibrio, la frutta ritorna al palato succosa
e, insieme alla tensione acida, sviluppa una

scorrevolezza gustativa che termina con un
finale piacevolmente sapido.

Da bersi 10°
Gradazione 13%

CANTINE RAMARROC
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO



CUORE DI CANDIA

D.0.C.

Vermentino 2021

750 ml 13% wol

CUORE DI CANDIA

CANDIA DEI
COLLI APUANI

DENOMINAZIONE DI
ORIGINE CONTROLLATA

Vermentino
2021

IMEQTTIGLIATO ALL'ORKGINE
ED INTEGRALMENTE PRODOTTO
DA AT, AGRICOLA

CANTINE g RAMARRO

MASSA [TALIA
PRODOTTO IN ITALIA

si abbina perfettamente
con musica_fazz Be Bop
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CANTINE

—

VINI DOC DAL CANDIA

VERMENTINO
CUORE DI CANDIA DOC

Denominazione Vermentino Cuore di Candia DOC
Vitigno Vermentino in purezza

Tipo di allevamento Guyot

Origine Candia

Esposizione sud-ovest

Altitudine tra 300 e 350 metri

Cuore di Candia: & il "cru” aziendale, le uve
derivano esclusivamente dal vigneto con
esposizione che guarda al mare. Il vigneto
presenta caratteristiche pedologiche
particolari,

il terreno @ franco-argilloso e ricco di scheletro
e minerali, questo, insieme alla particolare
esposizione a sud-ovest, dona alle uve un gusto
inconfondibile, per questo motivo abbiamo
deciso di preservare queste peculiarita
vinificando le uve separatamente, per ottenere
un vino che ne rispecchiasse il terroir il pit
fedelmente possibile.

Il vino mostra subito una grande complessita
olfattiva: minerali bianchi, agrumi, piccole
spezie e erbe officinali ci riconducono
immediatamente al territorio di origine del quale
guesto vino & il testimone pil autorevole. In
bocca c’'é grande corrispondenza con il naso,
ritorna la frutta che si stratifica sui minerali, la
dinamica gustativa dona pienezza al palatao, la
freschezza innerva il suo incedere donando
lunghezza e profondita sino al finale
persistente e salino.

Da bersi 10°
Gradazione 13%

CANTINE RAMARRO
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120 -
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO



CANTINE g'MMMIO

Bianco C
D.O.C.

750 ml 14% vol

DEROMINAZIONE Df GRIUNE CONTROLLATA CANDLA DEI COLLI APUANI

BIANCO C

CANDIA DEI
COLLI APUANI

DENOMINAZIONE DI
ORIGINE CONTROLLATA

Candia Bianco

2021
IMBOTTIGLIATO ALL"ORIGINE
ED INTEGRALMENTE PRODOTTO
DA AZ. AGRICOLA

CANTINE g'mmno

MASSA TALLA
PRODOTTO IN ITALIA

BOTTIGLIA N.. DI 1000

si abbina perfettamente con
musica Modal fazz

CANTINE {

i
[

“RAMARRO

VINI DOC DAL CANDIA

BIANCO C
CANDIA DOC

Denominazione Candia DOC

Vitigni: 70 % Vermentino, 25% Malvasia di
Candia, 5% Albarola e Trebbiano

Tipo di allevamento Guyot

Origine Candia

Esposizione sud-ovest

Altitudine tra 300 e 350 metri

Nel| Bianco C le uve di Vermentino derivano
dai due vigneti di via della Lucertola con un
ottima esposizione Sud - Sud Ovest mentre le
uve Malvasia di Candia, Albarola e Trebbiano
sono estratte da tutti i nostri vigneti storici.

Il vino presenta una buona struttura, un vino
avvolgente e sensuale con una importante
complessita olfattiva: frutta gialla, pesca e
pompelmo in testa, spezie e erbe officinali.
La storia del Candia é scritta in queste note:
questo & il vino dei nostri avi, quello che
meglio rappresenta la storia del nostro
territorio del quale Bianco C & chiaro
testimone. In bocca ¢’é grande corrispondenza
con il naso, ritorna la frutta che si stratifica
sui minerali, il Bianco C, vino di gran classe, ci
avvolge e abbraccia in una fase gustativa
piena, lunghezza e persistenza fino alla
mandorla in chiusura.

Limited edition, 21000 bottiglie numerate

Da bersi 12°
Gradazione 14%

CANTINE RAMARRO
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120 -
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO
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SCORCIATO

D.O.C

CANTINE RAMARRO

VINI DOC DAL CANDIA

SCORCIATO DOC

Denominazione Scorciato DOC

Vitigno 80% Sangiovese 20% Merlot e
autoctoni

Tipo di allevamento Guyot

Origine Candia

Esposizione varia

Altitudine tra 200 e 350 metri

Le uve Sangiovese (80%) e Merlot (20%)
derivano da 3 vigneti. Sono state vendemmiate
alla fine di settembre cercando di raggiungere
la maturazione fenolica senza perdere
freschezza.

La fermentazione, come per le uve bianche, &
stata effettuata in botte di cemento senza
lieviti selezionati, con la sola aggiunta del
nostro “lievito madre”. Per preservare la
naturale freschezza e florealita del vino
abbiamo evitato che le temperature di
fermentazione superassero i 25 gradi. Finita la
fermentazione il vino ha svolto naturalmente la
fermentazione malolattica nelle botti di
cemento e, sempre in cemento, ha affinato sulle
sue fecce fini per 5 mesi.

Caratteristiche: |l vino si apre all’olfatto con
brillanti profumi di fiori e frutta rossa,
completandosi con sentori di spezie ed erbe
aromatiche. Al palato ritroviamo la frutta
succosa e quasi croccante, il tannino, benché
ancora giovane, ha un graffio no- bile, il vino ha
unincedere verticale, elegante, profondo.

Da bersi 17°-18°
Gradazione 13%

CANTINE RAMARRO
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO



CANTINE ¢ RAMARRO
VINI DOC DAL CANDIA

PECORA NERA DOC

Denominazione Pecora Nera DOC
Vitigno Sangiovese

Tipo di allevamento Guyot
Origine Candia

Esposizione sud/sud-ovest
Altitudine tra 300 e 350 metri

La Pecora Nera & un grande vino rosso da uve

in prevalenza Sangiovese con un saldo di

varieta autoctone a baccarossa.

Le uve sono state raccolte a fine settembre

quando presentavano la giusta maturita

polifenolica e sono poi state vinificate in

cemento. Il vino & stato affinato parte in

rovere francese e parte in acciaio. Al naso si

presenta con profumi diribes, ciliegia e

bacche di ginepro seguiti poi da erbe

officinali e fiori macerati in un abbraccio
minerale. Al gusto siritrovano

pecnrn piacevolmente i piccoli frutti evocati

nern all’'olfatto, la dinamica gustativa & profonda

grazie ad un tannino stratificato, la struttura

importante e

innervata da una spina acida che gli

regala una brillantezza vibrante sino

al finale di lunga persistenza minerale.

Produzione 1000 bottiglie numerate.
Disponibile da marzo 2023

Da bersi 17°-18°
Gradazione 13,5%

CANTINE RAMARROC
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO



CANTINE RAMARRO

VINI DOC DAL CANDIA

-

LT 1]

Denominazione Lu LI

Vitigno Grenache in purezza
Tipo di allevamento Guyot
Origine Candia

Esposizione sud/sud-ovest
Altitudine tra 300 e 350 metri

Da uve Grenache in purezza nasce Lu Li, le
uve raccolte a meta settembre sono state
vinificate in cemento dove il vino & stato poi
affinato a contatto con i propri lieviti per
circa 12 mesi.

All'olfatto si manifesta in tutta la sua
identita territoriale fatta di eleganza e
freschezza: piccoli frutti rossi, melograno,
timo e pepe nero

si alternano in un abbraccio agrumato.

Al palato la freschezza e i tannini si
intrecciano mirabilmente a dare una
costante e profonda tensione gustativa di
grande piacevolezza, nel finale il ritorno di
frutti rossi dona una succo- sita vibrante e
persistente.

Produzione 600 bottiglie, disponibile da
marzo 2023

Da bersi 17°-18°
Gradazione 12%

CANTINE RAMARRO
VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
TEL: + 39 333 1519120
INFO@CANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO



CANTINE ¢ RAMARRO

PREMI E RICONOSCIMENTI

Meédaille d'Or

Conférée au vin:

Meédaille d'Or

Conférée au vin:

Cuadia ds Colli Apuasis DOC Upausstino: Aegyafivra - 2017 Coudiasdois Collis Apunati DOC Unnassaitinn- Canres s Coudin - 2007

Presenté par: Presenté par:

'|ST

) INTERNATIONAL g (=
=/ WINE CONCOURSE ee

VERMENTINO ACQUAFIORA DOC - punteqggi 83-92
VERMENTINO CUORE DI CANDIA DOC - punteggi 86-97




CANTINE ¢ RAMARRO
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Vini del produttore

Candia del Colll Apusal Vermenting Cuore di Condia 2017 | 288 ¢ VISDALZZA
Biance | Docl13,0% 1618 . v '

Candia dei Colll Apuaal Bosso Scorciato 2017 VISRALTTA
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Diance 13.0% €20 b St




Cantine Ramarro

Via Scurtarcla, 232

54100 Massa (M5)

Tel. 232 1519120
infosgcantinearamarro.conm
wowwr. cantineramarro.com

Proprieth:

Andrea Tarabella
Conduzions enclogica:
Francesco Petacco
Conduziens agrenamica:
Andrea Tarabella
Viticoltura:

Cornvenzionale

Ettari vitat
1.5
Bottiglie prodotte:
SO000

Vendita diretta:

=4

Visite in axienda:
=4

Anno di fondazione:
2015

Le piante di Cantine Ramarro si trovano
rnella zona di Candia, tutte a pochi
chilometri dal mare. Respiranc i venti
del maestrale per gran parte dell’anno,
con pendenze spesso superiori al 30
per cento. Qui la viticoltura si fa ercica:
terrazzare i vigneti & una Nnecessita
strimngente, & il lavoro & rigorosamente
manuale. Nel 2015 Andrea, dopo un
trascorso da architetto, ha deciso

di abbracciare la professione deal
wvigneron con l'idea di creare prodotti
di altissima qualita che rispecchiasserco
le caratteristiche dei vitigni autoctoni
e di questo peculiare territorio, diviso
Tra la componente marina del Tirreno
e quella montana delle Alpi Apuane.
LFambizioso progetto prevede di
allargare la produzione, riportando
molte vigne dismesse dell’area allo
splendore di un tempo.

1130
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CANDIA DEI COLLI APUANI VERMENTING
CUORE DI CANDIA 2017

Bianco Do - Vermentine 100% - Alc. 1396 -6 18 - Br. 1.800
Splendide mante gilalle dorate di cristallina wvivacita,
Lintrigante apertura olfattiva di cioccolato bianco,
camomilla & scorza di lime evolve gradualmente su

pompelmo, gesso o torrefarzione, insierme a refoli i
fiena e lievi cenni di idrecarbure. La bocea & wesa,
quasi acidula, carattarizzata da una buona parsistenza

agrumata, arricchita da una particolare intensith tutta
minerale. Fermoenta o matura s contatbo con i|osuoi
lieswrit 1 wasche di cemento della dimensione di 7 e 10
per 4 mesi. Paccheri alla rrabaccolara.

CANDIA DEI COLLI APUANIVERMEMTIMNG
ACOQOUAFIORA 2017

Blanco Do - Verrmentinog 10096 - Ale. 139 - € 14 - Be. 2,700
Da una veste giallo dorato emergono accattivanti
suggestioni di arancia, composta di susina bianca,
pera abate e mela cotta al forno, avvolte da wracti

di incenso, ralac e cipria. Il serse @ sinueso, in
soastanziale bilanciamenito tra la spinta fresco-sapida
e il tenore alcolico. La struttura rivela una moedia

persistenza alllarorma di pompelmoe. Fermenta
matura per 4 mesi in vasche di cemaente di 7 & 10
artalitrl, Lasagna di cecina al pesto,

CANDIA DEI COLLI APUANI ROSSO

SCORCIATO 2017

Rosso Doc - Sangiovese B0O%, Mearlot 20%:

Alc. 139% - € 16 - Br. 1.500

Rosso  rubins dai i i riflessi porpora. Profuma
di ciliegia, wvioletta, giagaiola, mirtille o fragole i
bosco in confettura, sambuco @ mirte, insieme a
riconoscimenti di grafite. 1l percorso  gustative =i
contraddistingue per immediatezza data  dalla
frescehezza in collaborazione con un annins in via
di integrazione: riterni retrelfattivi di arancia amara.
Fermeanta o matura in cementas per 4 mesl,. Antipasto
misto alla toscana.
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CANTINE RAMARRO
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Candia dei Colli Apuani
Vermentino “Cuore di Candia”
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CANTINE RAMARRO

VIA SCURTAROLA 232 - MASSA (MS)
INFOeCANTINERAMARRO.COM
WWW.CANTINERAMARRO.COM
FACEBOOK.COM/CANTINERAMARRO

ARCH. ANDREA TARABELLA: + 39 333 1519120 CANTINE ;’\y RAMARRO

RESPONSABILE COMUNICAZIONE DR.SSA SILVIA LANDI: +39 335 5404064




